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e I COLLAGEL MICRO

ENOLOGICKE RIESENIA

S

VLASTNOSTI

Collagel Micro je zelatina vyselektovana firmou EVER, je odvodena exkluzivne
zo spojivovych tkaniv prasacieho pdévodu, podriadenych Specifickému procesu
hydrolyzy, ktora ju ¢ini okamzite rozpustnou v studenej vode. Vlastnosti: Cistota
a Uucinnost tejto zelatiny ju ¢inia pouZzitelnou nielen v enoldgii, ale aj v inych
sektoroch potravinarskeho priemyslu. Roztoky, ktoré sa ziskaji rozpustenim
produktu Collagel Micro zastudena, si pouzitelné dozimetrickymi ¢erpadlami,
aj pri vysokych koncentraciach.

POUZITIE

e produkt Collagel Micro je ¢asto uprednostnovany pred inymi Zzelatinami,
ktoré st menej rozpustné a priliS detaninizacné a agresivne voci
antokyanom;

e pri oberacke nachadza pouzitie pri flotacii v spojeni s bentonitom a oxidom
kremicitym (silica sol); pre tato aplikaciu firma EVER ponutka aj produkt
COLLAGEL, specialnu stabilizovant kvapalnu zelatinu, ktora pri rovnosti
ucinnosti sa javi byt este praktickejSia a bezpecnejsia;

e pri klarifikacii alebo oSetreni demetalizacie vin a octov v spojeni s inymi
koadjuvantami klarifikacie ako su: oxid kremicity (silica sol), bentonit, tanin
atd..

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

Produkt Collagel Micro sa rychlo rozpusti v studenej vode v pomere 1: 10.
Davkovanie je mozné overit v laboratoériu a indikativne moze byt:

e 5-10 g/hl - must;

5-10 g/hl - biele a ruzové vina;

10-20 g/hl - ¢ervené vina;

10-30 g/hl - lisované vina.

ZLOZENIE
Mikronizovana potravinarska Zelatina.

BALENIA
Vrecka po 1 kg - vrecia po 20 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.

EVER S.r.l.

Via Pacinotti, 37 - 30020 Pramaggiore (VE) :
T: +39 0421 200 455 | F: +39 0421200460 ‘
info@ever.it | www.ever.it

Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.

Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.



